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Я расскажу о профессии  Повара. 

Я заинтересовался этой профессии благодаря моей прабабушке.  

Моя прабабушка  Екатерина  Игнатьевна,  с детства любила готовить разные блюда и мечтала 

стать поваром.  Когда она выросла, она окончила училище, а потом “Ленинградский институт 

пищевой промышленности” и работала поваром всю жизнь.  Она очень вкусно готовит,  и я 

люблю приходить к ней в гости. 

 

  



 

Повар - это человек, чья профессия напрямую связана с приготовлением пищи.  

 

  



 

Он может сделать разные блюда. 

  

  

 

 

 



Ему известны секреты приготовления и хранения пищевых продуктов.  

 

 



Профессии повара учат в училищах, институтах пищевой промышленности, а также на различных курсах.   Например, в НГАУ (НОВОСИБИРСКИЙ 

ГОСУДАРСТВЕННЫЙ  АГРАРНЫЙ УНИВЕРСИТЕТ)   

 

Чему научат в университете на специальности «Повар»: 

Организовывать производство продукции питания и управлять 

им  

Готовить полуфабрикаты из мяса, рыбы и домашней птицы для 

сложной кулинарной продукции 

Заниматься приготовлением канапе, легких и сложных холодных 

закусок 

Готовить холодные блюда из рыбы, мяса и домашней птицы 

Заниматься приготовлением супов и горячих соусов 

Готовить  блюда из овощей, грибов, сыра, а также из рыбы, мяса и домашней птицы 

Готовить  горячие и холодные десерты !!!!!!!!  

 

 

  



 

Как известно еда одна из основных потребностей человека во все времена.  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



А повара помогают удовлетворять эту потребность.  

 

 



Суть профессии повара - готовить еду из продуктов используя свои знания и мастерство.  

 

 



Мне нравиться эта профессия!!! И возможно я тоже стану Поваром.

 

 

 

Мне нравиться эта профессия!!! И возможно я тоже стану Поваром. 

  


